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English:

Appetizers:

Briouats with Kefta (Moroccan pastry filled with spiced ground meat)

Harira (Traditional Moroccan soup with lentils, chickpeas, and tomatoes)
Zaatar and Olives

Main Courses:

Lamb Tagine (Slow-cooked Moroccan stew with lamb and vegetables)
Couscous with Vegetables and Spices (Steamed semolina served with a mix of
vegetables and spices)

Desserts:

Moroccan Basbousa (Sweet cake made from semolina soaked in simple syrup)
Chebakia (Moroccan sesame cookies folded into a flower shape and coated with
honey)

Drinks:

Mint Tea

Moroccan Coffee



Spanish:

Entrantes:

Briouats con Kefta (Pastel marroqui relleno de carne picada especiada)

Harira (Sopa tradicional marroqui con lentejas, garbanzos y tomates)

Zaatar y Aceitunas

Platos Principales:

Tagine de Cordero (Estofado marroqui cocido a fuego lento con cordero y verduras)
Cuscus con Verduras y Especias (Sémola al vapor servida con una mezcla de
verduras y especias)

Postres:

Basbousa Marroqui (Pastel dulce hecho de sémola empapada en jarabe simple)
Chebakia (Galletas de sésamo marroquies dobladas en forma de flor y cubiertas
con miel)

Bebidas:

Té de Menta

Café Marroqui



French:

Entrées :

Briouats avec Kefta (Patisserie marocaine remplie de viande hachée épicée)
Harira (Soupe marocaine traditionnelle avec lentilles, pois chiches et tomates)
Zaatar et Olives

Plats Principaux :

Tagine d'Agneau (Ragodt marocain mijoté avec de I'agneau et des légumes)
Couscous avec Légumes et Epices (Semoule cuite & la vapeur servie avec un
mélange de légumes et d'épices)

Desserts :

Basbousa Marocain (Gateau sucré fait de semoule trempée dans du sirop simple)

Chebakia (Biscuits marocains au sésame pliés en forme de fleur et enrobés de miel)

Boissons :

Thé a la Menthe

Café Marocain



Italian:

Antipasti:

Briouats con Kefta (pasticceria marocchina ripiena di carne macinata speziata)
Harira (Zuppa marocchina tradizionale con lenticchie, ceci e pomodori)

Zaatar e Olive

Piatti Principali:

Tagine di Agnello (Stufato marocchino cotto lentamente con agnello e verdure)
Couscous con Verdure e Spezie (Semolino cotto a vapore servito con un mix di
verdure e spezie)

Dolci:

Basbousa Marocchina (Dolce a base di semolino immerso in sciroppo semplice)

Chebakia (Biscotti marocchini al sesamo piegati a forma di fiore e ricoperti di miele)

Bevande:

Té alla Menta

Caffé Marocchino



Portuguese:

Entradas:

Briouats com Kefta (Pastel marroquino recheado com carne moida temperada)
Harira (Sopa tradicional marroquina com lentilhas, grao de bico e tomates)

Zaatar e Azeitonas

Pratos Principais:

Tagine de Cordeiro (Ensopado marroquino cozido lentamente com cordeiro e
legumes)

Cuscuz com Legumes e Especiarias (Sémola cozida a vapor servida com uma
mistura de legumes e especiarias)

Sobremesas:

Basbousa Marroquina (Bolo doce feito de sémola embebido em xarope simples)
Chebakia (Biscoitos de gergelim marroquinos dobrados em forma de flor e cobertos
com mel)

Bebidas:

Cha de Menta

Café Marroquino



German:

Vorspeisen:

Briouats mit Kefta (Marokkanisches Geback gefullt mit gewurztem Hackfleisch)
Harira (Traditionelle marokkanische Suppe mit Linsen, Kichererbsen und Tomaten)
Zaatar und Oliven

Hauptgerichte:

Lamm Tagine (Langsam gekochter marokkanischer Eintopf mit Lamm und Gemduse)
Couscous mit Gemulse und Gewulrzen (Gedampfter Griel3 serviert mit einer
Mischung aus Gemuse und Gewdurzen)

Nachspeisen:

Marokkanische Basbousa (SufRer Kuchen aus Griel3, getrankt in einfachem Sirup)
Chebakia (Marokkanische Sesamkekse, gefaltet in eine Blumenform und mit Honig
uberzogen)

Getranke:

Minztee

Marokkanischer Kaffee



Korean:

OHIIIEFOI M :

Briouats with Kefta (22 24! HOIAEC|I0 &0l il X LDI|It SHUS)

<
™

ol

Wk
<l

™
0

o)
N

10
)
)

3

=02t

Lamb Tagine (211 J] 2+ OFXH Ot

| B Al22IL

MBI} &0l

Y

SN E (OFH 2t &

FAZAL OFXH,

ClIHE:

A 0I2)

3

=5 =
Ea

]

= ot
[e———)

ot

Moroccan Basbousa (tHEtst A& 0l EIHE MESElLIZ2

Chebakia (£0] £€ctdl 2234 I F 3|

U
0o

>
]

al



Japanese:
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