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English:

Appetizers:

Tyropitakia (Small cheese-filled pastries)
Hortopitakia (Small pies filled with greens and herbs)
Kolokythokeftedes (Zucchini balls)

Main Dishes:

Moussaka (Layered eggplant, potato, and minced meat casserole topped with
béchamel sauce)

Souvlakia (Skewered and grilled meat cubes, usually served with pita bread)

Oven-baked chicken
Grilled fish

Seafood:

Grilled calamari
Xtapodi Krasato (Octopus cooked in red wine)

Fresh Vegetables:

Horiatiki salad (Traditional Greek salad with tomatoes, cucumbers, onion, feta
cheese, and olives)

Fried eggplant

Desserts:

Baklava (Sweet pastry made of layers of filo filled with chopped nuts and sweetened
with syrup or honey)

Yogurt with honey and walnuts

Drinks:

Raki (Traditional Greek distilled alcoholic drink)
Wine



Spanish:

Entrantes:

Tyropitakia (Pequefias empanadas rellenas de queso)
Hortopitakia (Pequefias empanadas rellenas de verduras y hierbas)
Kolokythokeftedes (Bolitas de calabacin)

Platos Principales:

Moussaka (Cazuela de berenjena, patata y carne picada cubierta con salsa
bechamel)

Souvlakia (Cubos de carne ensartados y a la parrilla, generalmente servidos con
pan pita)

Pollo al horno

Pescado a la parrilla

Mariscos:

Calamares a la parrilla
Xtapodi Krasato (Pulpo cocido en vino tinto)

Verduras Frescas:

Ensalada Horiatiki (Ensalada griega tradicional con tomates, pepinos, cebolla, queso
feta y aceitunas)

Berenjena frita

Postres:

Baklava (Pastel dulce hecho de capas de filo rellenas de nueces picadas y
endulzadas con sirope o miel)

Yogur con miel y nueces

Bebidas:

Raki (Bebida alcohdlica destilada griega tradicional)
Vino



French:
Entrées:

Tyropitakia (Petits patisseries remplies de fromage)
Hortopitakia (Petits tartes remplies de légumes verts et d'herbes)
Kolokythokeftedes (Boulettes de courgettes)

Plats Principaux:

Moussaka (Casserole superposée d'aubergine, de pomme de terre et de viande
hachée recouverte de sauce béchamel)

Souvlakia (Cubes de viande grillés et embrochés, généralement servis avec du pain
pita)

Poulet au four

Poisson grillé

Fruits de mer:

Calamars grillés
Xtapodi Krasato (Poulpe cuit dans du vin rouge)

Légumes Frais:

Salade Horiatiki (Salade grecque traditionnelle avec des tomates, des concombres,
des oignons, du fromage feta et des olives)

Aubergine frite

Desserts:

Baklava (Patisserie sucrée composée de couches de filo remplies de noix hachées
et sucrées avec du sirop ou du miel)

Yaourt avec du miel et des noix

Boissons:

Raki (Boisson alcoolisée distillée traditionnelle grecque)
Vin



Italian:

Antipasti:

Tyropitakia (Piccole paste ripiene di formaggio)

Hortopitakia (Piccole torte ripiene di verdure e erbe)

Kolokythokeftedes (Polpette di zucchine)

Piatti Principali:

Moussaka (Casseruola stratificata di melanzane, patate e carne macinata ricoperta
di salsa besciamella)

Souvlakia (Cubi di carne infilzati e grigliati, solitamente serviti con pane pita)
Pollo al forno

Pesce alla griglia

Frutti di Mare:

Calamari alla griglia
Xtapodi Krasato (Polpo cotto nel vino rosso)

Verdure Fresche:

Insalata Horiatiki (Insalata greca tradizionale con pomodori, cetrioli, cipolla,
formaggio feta e olive)

Melanzane fritte

Dolci:

Baklava (Dolce a base di strati di filo ripieni di noci tritate e dolcificati con sciroppo o
miele)

Yogurt con miele e noci

Bevande:

Raki (Bevanda alcolica distillata greca tradizionale)
Vino



Portuguese:
Entradas:

Tyropitakia (Pequenas pastelarias recheadas com queijo)
Hortopitakia (Pequenas tortas recheadas com verduras e ervas)
Kolokythokeftedes (Bolinhos de abobrinha)

Pratos Principais:

Moussaka (Cassarola em camadas de berinjela, batata e carne moida coberta com
molho béchamel)

Souvlakia (Cubos de carne espetados e grelhados, geralmente servidos com péo
pita)

Frango assado no forno

Peixe grelhado

Frutos do Mar:

Lulas grelhadas
Xtapodi Krasato (Polvo cozido em vinho tinto)

Legumes Frescos:

Salada Horiatiki (Salada grega tradicional com tomates, pepinos, cebola, queijo feta
e azeitonas)

Beringela frita

Sobremesas:

Baklava (Doce feito de camadas de filo recheadas com nozes picadas e adogadas
com xarope ou mel)

logurte com mel e nozes

Bebidas:

Raki (Bebida alcodlica destilada grega tradicional)
Vinho



German:

Vorspeisen:

Tyropitakia (Kleine mit Kase gefullte Gebacksticke)

Hortopitakia (Kleine Kuchen gefillt mit Griinzeug und Krautern)
Kolokythokeftedes (Zucchini-Ballchen)

Hauptgerichte:

Moussaka (Geschichteter Auflauf aus Auberginen, Kartoffeln und Hackfleisch,
Uberbacken mit Béchamelsauce)

Souvlakia (Gegrillte Fleischwirfel am Spiel3, normalerweise serviert mit Pitabrot)
Ofengebackenes Hahnchen

Gegrillter Fisch

Meeresfrichte:

Gegrillter Tintenfisch
Xtapodi Krasato (In Rotwein gekochter Oktopus)

Frisches Gemuse:

Horiatiki Salat (Traditioneller griechischer Salat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln,
Fetakase und Oliven)

Gebratene Aubergine

Desserts:

Baklava (SuRRes Geback aus Schichten von Filo geflllt mit gehackten Nussen und
gesuflt mit Sirup oder Honig)

Joghurt mit Honig und Walnussen

Getranke:

Raki (Traditionelles griechisches destilliertes alkoholisches Getrank)
Wein
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Chinese:
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