Original menu:

Starters:

Scotch Egg

Leek and Potato Soup

Smoked Salmon Platter

Main Courses:

Roast Beef with Yorkshire Pudding vegetables and gravy
Fish and Chips

Chicken and Mushroom Pie served with peas
Shepherd's Pie

Salads:

Ploughman's Salad
Roasted Vegetable Salad topped with crumbled Stilton cheese

Desserts:

Sticky Toffee Pudding
Eton Mess

Bread and Butter Pudding
Lemon Drizzle Cake

Beverages:

Afternoon Tea with assorted pastries



Spanish:

Entrantes:

Scotch Egg (Huevo duro envuelto en carne de salchicha, empanizado y frito)
Sopa de Puerro y Patata
Plato de Salmén Ahumado

Platos Principales:

Roast Beef con Yorkshire Pudding (Pastel ligero y dorado hecho de masa, servido
con roast beef, verduras y salsa de carne)

Pescado y Patatas Fritas

Pastel de Pollo y Champifiones servido con guisantes

Shepherd's Pie (Pastel de carne picada con una capa de puré de patatas)

Ensaladas:

Ensalada Ploughman's (Ensalada britanica tradicional con queso, manzana,
pepinillos y pan)

Ensalada de Verduras Asadas con queso Stilton desmenuzado (Queso azul de
Inglaterra)

Postres:

Sticky Toffee Pudding (Pastel esponjoso cubierto de salsa de caramelo)

Eton Mess (Postre inglés tradicional que consiste en una mezcla de fresas,
merengue roto y nata montada)

Bread and Butter Pudding (Postre horneado hecho de rebanadas de pan con
mantequilla, pasas y natillas)

Lemon Drizzle Cake (Pastel suave y humedo con un jarabe de limén acido)

Bebidas:

Té de la tarde con pasteles variados (Comida tradicional britanica a la hora del té
con una seleccion de pasteles dulces)



French:

Entrées :

Scotch Egg (Oeuf dur enveloppé dans de la viande de saucisse, pané et frit)
Soupe de Poireaux et Pommes de Terre
Assiette de Saumon Fumé

Plats Principaux :

Roast Beef avec Yorkshire Pudding (Patisserie Iégére et dorée a base de pate,
servie avec du roast beef, des légumes et du jus de viande)

Poisson et Frites

Tarte au Poulet et aux Champignons servie avec des petits pois

Shepherd's Pie (Tarte a la viande hachée avec une crolte de purée de pommes de
terre)

Salades :

Salade du Fermier (Salade britannique traditionnelle avec fromage, pomme,
cornichons et pain)

Salade de Légumes Rotis surmontée de fromage Stilton émietté (Fromage bleu
d'Angleterre)

Desserts :

Sticky Toffee Pudding (Gateau éponge moelleux recouvert de sauce au caramel)
Eton Mess (Dessert anglais traditionnel composé d'un mélange de fraises, de
meringue écrasée et de créme fouettée)

Pudding au Pain et au Beurre (Dessert cuit a base de tranches de pain beurré, de
raisins secs et de créeme anglaise)

Gateau au Citron Arrosé (Gateau moelleux avec un sirop de citron acidulé)

Boissons :

Thé de I'Aprés-Midi avec assortiment de patisseries (Repas traditionnel britannique a
I'neure du thé avec une sélection de péatisseries sucrées)



Italian:

Antipasti:

Scotch Egg (Uovo sodo avvolto in carne di salsiccia, panato e fritto)
Zuppa di Porri e Patate
Piatto di Salmone Affumicato

Piatti Principali:

Roast Beef con Yorkshire Pudding (Pastella leggera e dorata, servita con roast beef,
verdure e salsa di carne)

Fish and Chips

Torta di Pollo e Funghi servita con piselli

Shepherd's Pie (Torta di carne macinata con una crosta di puré di patate)

Insalate:

Insalata del Contadino (Insalata britannica tradizionale con formaggio, mela,
sottaceti e pane)
Insalata di Verdure Arrostite con formaggio Stilton sbriciolato (Formaggio blu inglese)

Dolci:

Sticky Toffee Pudding (Torta di spugna umida ricoperta di salsa al toffee)

Eton Mess (Dessert inglese tradizionale composto da una miscela di fragole,
meringa spezzata e panna montata)

Bread and Butter Pudding (Dessert al forno fatto con fette di pane imburrato, uvetta
e crema pasticcera)

Torta al Limone (Torta morbida e umida con uno sciroppo di limone pungente)

Bevande:

Té del pomeriggio con pasticcini assortiti (Pasto tradizionale britannico a base di té
con una selezione di dolci pasticcini)



Portuguese:

Entradas:

Scotch Egg (Ovo cozido envolto em carne de salsicha, empanado e frito)
Sopa de Alho-poro e Batata
Prato de Salméao Defumado

Pratos Principais:

Roast Beef com Yorkshire Pudding (Massa leve e dourada feita a partir de massa,
servida com roast beef, legumes e molho)

Peixe e Batatas Fritas

Torta de Frango e Cogumelos servida com ervilhas

Shepherd's Pie (Torta de carne moida com uma crosta de puré de batatas)

Saladas:

Salada Ploughman's (Salada britanica tradicional com queijo, maga, picles e pao)
Salada de Legumes Assados coberta com queijo Stilton esfarelado (Queijo azul da
Inglaterra)

Sobremesas:

Sticky Toffee Pudding (Bolo de esponja umido coberto com molho de caramelo)
Eton Mess (Sobremesa inglesa tradicional consistindo em uma mistura de
morangos, merengue quebrado e creme de leite batido)

Pudim de Pao e Manteiga (Sobremesa assada feita de fatias de pdo com manteiga,
passas e creme)

Bolo de Lim&o com Calda (Bolo macio e umido com uma calda de liméo azeda)

Bebidas:

Cha da Tarde com pastéis sortidos (Refeigao tradicional britanica de cha com uma
selegcéo de doces pastéis)



German:

Vorspeisen:

Scotch Egg (Hardgekochtes Ei in Wurstfleisch gewickelt, paniert und frittiert)
Lauch- und Kartoffelsuppe
Geraucherte Lachsplatte

Hauptgerichte:

Roastbeef mit Yorkshire Pudding (Leichter, goldener Teig aus Pfannkuchenteig,
serviert mit Roastbeef, Gemuse und Sole)

Fish and Chips

Huhnchen- und Pilzpastete serviert mit Erbsen

Shepherd's Pie (Hackfleischpastete mit einer Kruste aus Kartoffelplree)

Salate:

Ploughman's Salad (Traditioneller britischer Salat mit Kase, Apfel, Pickles und Brot)
Gerosteter Gemusesalat, garniert mit zerbrockeltem Stilton-Kase (Blaukase aus
England)

Desserts:

Sticky Toffee Pudding (Feuchter Biskuitkuchen, bedeckt mit Toffeesolie)

Eton Mess (Traditionelles englisches Dessert aus einer Mischung von Erdbeeren,
zerbrochenem Baiser und Schlagsahne)

Bread and Butter Pudding (Gebackenes Dessert aus Scheiben von gebuttertem
Brot, Rosinen und VanillesolRe)

Lemon Drizzle Cake (Weicher, feuchter Kuchen mit einer sauerlichen Zitronensirup)

Getranke:

Nachmittagstee mit verschiedenen Gebacksorten (Traditionelle britische Teestunde
mit einer Auswahl an suf3en Gebacksticken)
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